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N\ y Vignobles & Chateaux

Producer-Exporter - Private Label

Chateau Landonnet

AQOC Bordeaux Supérieur

Terroir

Situé sur la commune de Soulignac, ce vin
est produit sur un sol graveleux et un sous
sol calcaire contribuant a un parfait drainage.

Vinification

Macération d'environ 3 semaines en cuve inox.
Pressurage pneumatique.

Macération finale a chaud afin d'obtenir un
maximum d'aromes et de délicatesse.
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Cépages

Cabernet Sauvignon 70%, 30% Merlot.

Degustation
La bouche puissante est structurée par des tannins
fins.
Un nez frais dévoile des aromes de fruits noirs. l'ﬂsmEOU’I'IE‘ES.I};EAU CHA'IBIKU
Excellent, il accompagnera vos viandes grillées et i v F ““'&r LY
fromages. ‘
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Prét a boire, peut se garder 5 a 10 ans.
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Vignobles & Chateaux

Producer-Exporter - Private Label
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Chateau Landonnet
AOC Cotes de Bordeaux

Terroir

Situé sur la commune de Soulignac, ce vin
est produit sur un sol graveleux et un sous
sol calcaire contribuant a un parfait drainage.

Vinification

Macération d'environ 3 semaines en cuve inox.
Pressurage pneumatique.

Macération finale a chaud afin d'obtenir un
maximum d'arémes et de délicatesse, élevage
en flits de chéne pour une période de 10 a 12
mois.

Cépages

Cabernet Sauvignon 40%, 60% Merlot.

Degustation Lo oo

Une robe éclatante avec un grenat soutenu, un [:mES Em
nez de fruits noirs et fruits rouges bien mirs. ietonn Citea e Bardeses Castrtte
Des tannins présents et tres fin qui s'équilibrent ?
harmonieusement avec le boisé du fut.

Excellent, il accompagnera vos viandes grillées et
fromages a pate molle.

Conservation

Prét a boire, peut se garder 5 a 10 ans.
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