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Producer-Exporter - Private Label
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Chateau Landonnet
AOC Bordeaux

Terroir

Situé sur la commune de Soulignac, ce vin
est produit sur un sol graveleux et un sous
sol calcaire contribuant a un parfait drainage.

Vinification

Macération d'environ 3 semaines en cuve inox
Pressurage pneumatique. g N or BORDER
Macération finale a chaud afin d'obtenir un | i
maximum d'aromes et de délicatesse.

Cépages e

Cabelrjne‘gs auvignon 40%, 60% Merlot. LAN%E;&NET
Degustation bl

Sa robe est d'un éclat rouge rubis. E AU CHATEAS
Un nez frais avec des aromes de fruits rouge.
Excellent, il accompagnera vos viandes grillées
et fromages a pate molle.

MIS EN BOUT

Conservation

Prét a boire, peut se garder 5 a 10 ans.
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\ Vignobles & Chateaux
ﬁ- Producer-Exporter - Private Label

Chateau Landonnet

AOC Entres 2 Mers
Bordeaux
\ NOBLES fu{j

Terroir

Situé au coeur de I'Entre Deux Mers, sur des pentes
argileuses et un sous sol calcaire contribuant a un
parfait drainage.

Vinification

Macération pelliculaire a basse température.
Fermentation lente a température avoisinant 16 a
17°C pendant 10 jours afin d'obtenir un maximum
d'aromes et de délicatesse.

Cépages

Sauvignon 90%, Semillon 10%.

Degustation

Sa robe est fine et d'un éclat jaune/vert.
Bon équilibre acidité/fruité aux notes
trés aromatique de Sauvignon.
Excellent a I'apéritif, il accompagnera
également vos fruits de mer et poissons.

Conservation

Prét a boire, peut se garder 3 ans.
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Vignobles & Chdateaux
Producer-Exporter - Private Label

Chateau Landonnet
AOC Bordeaux Rosé
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Terroir

Situé au coeur de 1'Entre Deux Mers, sur des pentes
argileuses et un sous sol calcaire contribuant a un
parfait drainage.

Vinification

Macération a basse température.

Macération des jus comprise entre 48 et 60 heures
(selon les millésimes) afin d'obtenir l'intensité
colorante désirée..

Cépages

Merlot 20%, Cabernet Franc 10%.

Degustation

Belle robe rosée claire, ce vin aux notes de fruits
rouges associe arémes et acidité.

La bouche est vive et fraiche.

Excellent a l'apéritif.

Conservation

Prét a boire, peut se garder 3 ans.
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