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\ y Vignobles & Chateaux

Producer-Exporter - Private Label

Chateau Laroche Jaubert

AOC Graves
Bordeaux

Terroir
Situé sur un sol graveleux, ce vin est récolté sur
la commune de Saint Selve.

Vinification e o Do nm
Pressurage pneumatique. i
Macération pelliculaire sous carboglace.
Fermentation lente a basse température afin
d'extraire et d'obtenir un maximum d'aromes et
de délicatesse.

Elevage 100% en cuverie inox.
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Cépages
Cabernet(:]Sauvignon 50%, Merlot 50%. LAROCHE-JAUBERT

GRAVES
N APPELLATION GRAVES ('()NH{UIE: -y
Degustation = =
Sarobe a une tres belle couleur, du corps et une
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Son bouquet accentué d'arémes de fruits PAR VIGNOBLES R JAUBERT

A 33720 ILLATS - FRANCE

1'éo am ]
e, by
—

B PFRODUIT DE FRANC P

noirs font ressortir sa finesse.

Conservation

Prét a boire, peut se garder 3 ans maximum.
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Vignobles & Chateaux

Producer-Exporter - Private Label

Chateau Laroche Jaubert

AOC Graves
Bordeaux
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Terroir

Situé sur un sol sablo-graveleux, ce vin est récolté
sur la commune d'Illiats qui se trouve a la limite de
l'appellation Barsac-Sauternes.

Vinification

Pressurage pneumatique.

Macération pelliculaire sous carboglace.
Fermentation lente a basse température afin
d'extraire et d'obtenir un maximum d'arémes et
de délicatesse.

Cuverie inox.

Cépages Giad
Semillon 100%. LAROCIHE 9 AU'BERT
Degustation .

Sa robe est fine et d'un éclat jaune/vert. -

Ce vin blanc sec est remarquable par sa fraicheur
pronoceée.

Bon équilibre acidité/fruité aux notes

trés aromatique.

Excellent a l'apéritif, il accompagnera

également vos fruits de mer et poissons.
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BOUTEILLE AU CHATEA!

Conservation

Prét a boire, peut se garder 3 ans maximum.

*2IFS

Food

www.cbamauritius.com - info@cbamauritius.com
| I




