Vo

C.B.A Lid

N\ y Vignobles & Chateaux

Producer-Exporter - Private Label

Chateau Mont Saint Pey
AOC Bordeaux y 7@ ]

Terroir

Situé au coeur de I'Entre-Deux-Mers, avec un
sol argilo calcaire drainé naturellement par des
riviéres souterraines.

Vinification

Macération 3 semaines en cuves inox.
Pressurage pneumatique.

Maceération finale a chaud afin d'extraire et
d'obtenir un maximum d'aromes et de

délicatesse.

Cepages

Cabernet Sauvignon 40%, Merlot 60%.

Degus_tatlon T BORDEAUX
Belle rondeur en bouche, avec une belle structure Agpeiation Bordeaux Controée

enrichie de rappel de fruits rouges.
Ce vin vous accompagnera tout au long d'un repas.

Mis en Boueilie au Chateau
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Conservation

Prét a boire, peut se garderentre 5 et 10 ans.
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Terroir

Situé au coeur de I'Entre-Deux-Mers, avec un
sol argilo calcaire drainé naturellement par des
rivieres souterraines.

Ces terres plus fraiches sont parfaitement
adaptés au cépage Sauvignon qui s'exprime par
des aromes tres fruités.

Vinification

Macération pelliculaire a basse température.
Fermentation lente afin d'extraire et d'obtenir
un maximum d'aromes et de délicatesse.

Cépages

Sauvignon 65%, Semillon 35%.

Degustation

Belle attaque en bouche, ce vin tres
aromatique se sert a l'apéritif et sur tous les
poissons et fruits de mers.

Ce vin se caractérise par sa fraicheur et son
fruité en bouche qui font ressortir sa finesse.

Conservation

Prét a boire, peut se garder 3 ans maximum.
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