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Chdateau La Rose Saint-Bonnet
BO U X A.O.C Médoc
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Chéteau La Rose Saint-Bonnet est une Appellation d'Origine Controlée,
située sur le village de Saint Christoly en Médoc, il est produit sur un sol
graveleux et un sous-sol calcaire.

Drainé par des rivieres souterraines naturelles, le vignoble familial

bordelais s'étend sur une surface de 29 hectares.

C

0oO ASSEMBLAGE :
®e  40% Merlot, 60% Cabernet-Sauvignon.

VINIFICATION :
Macération d'environ 3 semaines en cuves inox.

k") Pressage pneumatique.
Macération & chaud, afin d'obtenir un maximum d'arébmes de fruits et

de délicatesse.

ALCOOL :13% Vol.
ORIGINE : Saint Christoly. (Bordeaux - France)
TEMPERATURE IDEALE : 16°C - 17°C.

.l CONDITIONNEMENT :
4’{5’? ~ Bouteille bordelaise fradition, 750ml.
-"!ﬂ Bouchon en liege naturel 45mm, capsule personnalisée.
[ Sl Carton qualité export avec séparateurs de 6 bouteilles.
CHATEAU
LA ROSE SAINT-BONNET DEGUSTATION :

MEDO Les senteurs de fruits rouges mdrs, ont une belle intensité.
; Aprés une attaque vive ou I'on retrouve le résultat, la bouche se développe
sur des tanins bien intégrés laissant une impression d'équilibre.

017 ? Grenat tres foncé, la robe est brillante.

ACCORDS METS/VIN :

Ce vins rouge est complexes, intenses, surprenant.

Appréciable sur toutes les viandes rouges et viandes blanches grillées,
les fromages de caractere.

VIEILLISSEMENT : Entre 5 et 8 ans.
CERTIFICATION : HVE - HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE
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