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Chateau Pourquey Gazeau
e, UX AOC Bordeaux Supérieur
Elevé en fOt de chéne - 2016

Depuis 1870 les Vignobles Fouillhac sont implantés sur les hauteurs de
Castelviel, I'un des plus beau village au coeur de L'Entre Deux Mers.
L'Entre Deux Mers est un plateau calcaire au sud-est de Bordeaux,

réputé pour la qualité de ses vins, il s'étend entre deux fleuves, la
Garonne et la Dordogne.

..'.':@ ASSEMBLAGE : 100% Cabernet.

VINIFICATION : Par respect pour nos terres et pour la conservation
de notre terroir, notre vignoble est cultivé en agriculture biologique.
Le Chateau Pourquey Gazeau est vinifié suivant les méthodes
fraditionnelles du bordelais.

ELEVAGE/ASSEMBLAGE : Le Chateau Pourquey Gazeau élevé en f0t de
chéne a dominante Cabernet Sauvignon est un vin & la structure
7zam - pyissante et aux ardmes charnus. L'élevage de 12 mois en barrique de
\") chéne assouplit les tannins dominants du Cabernet Sauvignon, et
compléte les arbmes de fruits noirs avec des notes de café, de vanille.
La « chauffe » de la barrique apporte des délicates notes toastées.

ALCOOL :13.5% Vol.
ORIGINE : Commune de Castelviel.
TEMPERATURE IDEALE : Servir entre 16°C - 17°C.

DEGUSTATION :

La robe est brillante aux reflets rubis francs. Tres ample, généreux et
charnu, il se sublimera sur les plats de caractére.

Ses ardbmes de fruits rouges développent sa souplesse.

Chateau
Po.l.qul-le‘" 7?1 ACCORDS METS/VIN :

Il sera le compagnon idéal de la charcuterie, des grillades, des viandes
blanches et fromages.

(Gazeau

VIEILLISSEMENT : Entre 5 et 10 ans.

Vignobles Jaubert
Depuis 1789
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SONTROLE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE

\GRICULTURE UE/NON-UE BIQLOGIQUE




