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Terroir

Sols argilo-calcaire et de galets roulés.

Cépages
70% Grenache, 15% Syrah, 15% Mourvedre et
Cinsault.

Vinification

La vinification s’effectue de maniere
traditionnelle dans des cuves béton et inox, en
démarrant a basse température, et se finissant
vers 33°C avec une longue macération de plus
de 4 semaines, durant laquelle nous effectuons
remontages, pigeages et délestage.

Elevage

Les vins sont ensuite élevés en partie en cuve
béton, en partie en foudre et en partie en fiit
de chéne.
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grillées, des sautés d’agneau, des plats épicés

et des fromages.
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